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NANELI BARBUNYA

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet orta boy sogan
300 gr. kusbasi kuzu eti
2 adet domates

1 kg. barbunya

2 tath kasigi nane

Tuz

Tereyagini eritip, icine dogranmis sogani koyun ve hafifge kavurun. Uzerine etleri ilave edip, suyunu ¢ekene
kadar kavurmaya devam edin. Domatesleri kiip dogradiktan sonra tencereye ekleyin. Ayikladiginiz barbunyalari,
tuz ve naneyi de ilave edin. Bu sekilde bes dakika pigirin. Daha sonra 4-5 bardak sicak suyu ekleyip,
barbunyalar yumusayana kadar pigirin.
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