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NANE DOLGULU KURABIYE

Kurabiye igin:

150 g tereyagi

50 g toz seker

2 yemek kasi@ eritilmis ¢ikolata
150 gun

I¢ dolgusu igin:

50 g tereyadi

200 g pudra sekeri

1-2 damla nane esansi

1-2 damla yesil gida boyasi
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Tereyadi ve toz sekeri genis bir ¢cirpma kabina alin. Bir mikser yardimi ile ¢irpin. Un ve eritilmis ¢ikolatayi ekleyip
yogurun. Elde ettiginiz hamuru merdane yardimiyla yarim santim kaliniginda agin. Yuvarlak kurabiye kalibiyla
esit parcalara kesin. Pargalari yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 10
dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.

I¢ dolgusu icin, tereyadi ve pudra sekerini ¢irpma kabina alip krema kivamina gelinceye kadar cirpin. Gida
boyas! ve nane esansini ekleyip karistirin. 10 biskivinin Gzerine dolguyu sirlip kalan 10 pargay! tizerlerine
kapatin. Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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