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MUZLU TIRAMUSU

3 corba kasigi toz seker

4 adet yumurta

yarim ¢ay kasigi saf vanilya
200 gram labne peyniri

200 gram krema

2 adet yaprak jelatin

6 adet kedidili biskuvi

1/2 ¢ay bardag portakal suyu
2 adet muz

Yumurtalarin sarisini ve aklarini ayirin. Tozsekerin yarisini yumurtalarin aki, diger yarisini da sarisiyla ¢irpin.
Sarisini ¢irptiginiz kaba vanilyayi ekleyin. Ardindan labne ve kremayi ekleyin. Kar haline getirdiginiz yumurta
akini ekleyin. Jelatinleri soguk su icinde hafifgce yumusatin. Ardindan 3 ¢orba kasigdi sicak suda eritin. Erittiginiz
jelatini kremaya ekleyin. Kedidillerini portakal suyunda islatin. 30x30 cm'lik bir kalibin dibine kremanin yarisini
doékan. Uzerine kedidili bisklvileri ve dilimlenmis muzlar dizin. Kalan kremayi da kaliba dékin. Arzuya gore
kakao serpin. Buzdolabinda birka¢ saat bekletip, servis yapin.
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