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MUZLU TATLI

3 adet muz,

1 su bardagi tozseker,

2 corba kasigi margarin,

1 su bardagi su,

yarim limonun suyu,

1 portakalin gok ince kabuk rendesi

Muzlari soyun. Diklemesine ve enlemesine olmak tzere dérde bolin. Yarim limonun suyunu sikip, muzlarin
tizerine dokln. Toz gseker, margarin ve suyu bir tavaya alin. Kisik ates Gzerine oturtup yavag yavas karigtirin.
Sekerin ve margarinin erimesini saglayin. Igine portakal kabugu rendesini ekleyin. Karisim hafif kivaml bir hal
aldiginda muzlari tavaya alin. Kisik ateste muzlar hafif yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan indirip, sogumaya
birakin.
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