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MUZLU SUPANGLE

Malzemeler

2 Pastaicin

5 yumurta

5 kahve fincani un

5 kahve fincani seker

1 ¢ay bardagi limonlu su

1/2 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

1 litre st

1 su bardag seker

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigl kakao

1/2 paket krema (arzuya gore)
1 yumurta

2 paket vanilya

100 gr. bitter ¢ikolata (arzuya gore)

Pastayi hazirlamak i¢in, yumurtalari sekerle birlikte beyazlasip kdpirene dek ¢irpalim. 1 limon suyu ilave edilmig
1 cay bardadi suya kabartma tozunu ekleyip karistirarak ¢irpma kabina ekleyelim ve karistiralim. Elenmis unu
ekleyip mikserin diislk ayari ile karigtirarak margarin yaglayip tabanina un serptigimiz kaliba bosaltalim. Pastayi
175° 1sili firnda pisirerek firmdan alalim.

Kremasini hazirlamak icin, tencereye yumurtayi, sitl, sekeri, unu, kakaoyu ekleyip ¢irpma teliyle karigtiralim.
Agir ateste ve slrekli karistirarak, tUzeri gdz géz olana dek pigirelim. Krema atesten alarak iyice sogutalim. Igine
hazir kremayi ve vanilyalari ekleyerek mikserle 1 dk. ¢irpalim. Pastayi lokmalar halinde dograyarak kremanin
yarisina ilave edip karigtiralim. ;

Pastali supangle kuplarin yarisina gelecek sekilde paylastiralim. Uzerine, kalan kremayi bosaltip cikolata rende
serpelim. Buzdolabinda birkag saat sogutarak servis yapalim.
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