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MUZLU RULO

10 adet yumurta

300 gr. toz seker

200 gr.un

100 gr. ¢ekilmis ceviz igi
250 gr. muz

Bir kap icinde yumurta, tel ile yogurt gibi koyu oluncaya kadar vurulur. Un, ceviz ici ilave edilip hafifce karigtirilir.
Tepsiye yag kagidi konur. Yapilan hamur k&git Gizerine 1 cm. kalinliginda yayilir. Orta hararetteki firinda pisirilir.
Firindan cikarilinca Gzerine hafif pudra sekeri serpilir. Soguduktan sonra yag kagidi gikarilir. Uzerine krema
sUrdldr, iki sira kabugu soyulmus muz konarak sarilir. Uzerine krema surdlir. Sis yapilir. Kiraz sekerlemesi
dizilir, gekilmis fistik serpilir.

ML® Pamuk Pasta icin tiklayin
ML® Pamuk Pasta (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:10928 « adi:Muzlu Rulo « génderen:ULKU « indirme tarihi:05.05.2024 - 09:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-rulo-pasta-vt672
https://tr.ml.md/pamuk-pasta-vt1562
https://video.lezzetler.com/pamuk-pasta-gorsel-vt48185
http://www.tcpdf.org

