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MUZLU RULO PASTA

100 Gr Sana Klasik

4 Adet yumurta

5 Corba Kasidi seker
4 Kahve Fincani seker
1 Paket vanilya

1 Adet yumurta

1 Paket krem santi
3,5 Kahve Fincani un
3 Corba Kasigi un

2 Adet muz

750 ml sit

1 Paket kabartma tozu

Pandispanyasi i¢in, cam bir kapta yumurta ve sekeri mikserin ylksek hizinda kdpuk kdptk oluncaya kaar
4-5dakika ¢irpin.Ayri kapta elde ettiginiz un ve kabartma tozunu ekleyip mikserin diigiik hizinda girpin. Pigirme
kagidi serdiginiz blyUk boy tepsiye karigsimi dékiip kagsikla diizeltin. Onceden isitilimig 180 derece firinda hafif
pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikarinca pisirme kagdidi ile birlikte sikica sarip, Gzerine nemli bez 6rtlp
sogumaya birakin. Kremasi icin ;Tencereye yumurta ve unu ekleyip kisik atest ekaristirun. Margarini ekleyip
kavurmaya devam edin.Sutl ekleyip krema kivamona gelene kadar karistirarak pigirip ihmaya birakin. Krem
santiyi Uzerindeki tarif gére hazirlayip buzdolabina koyun. Soguyan pandispanyayi dikkatlice pisirme kagidindan
ayirip kremayi her tarafina strin. Ortasina muzu koyup rulo olarak sarin Gzerine krem santiyi sirip dévilmis
fistikla susleyip buzdolabinda 6-7 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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