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MUZLU RULO PASTA

Dilek Girgin

4 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi Un

1.5 Su Bardagi Seker

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu

1/2 Kg. Siit

1 Adet Muzlu Puding

3 Adet Muz

1 Gorba Kasigi Rendelenmis Cikolata (Ustu igin)

Bir kapta yumurtalar mikserle ¢irpalim. Ardindan sirasiyla sekeri, unu ve kabartma tozunu ekleyerek ¢irpmaya

devam edelim. Firin tepsisine yagli kagit serelim. Kek karigimini yagl kagidin Gzerine dékelim. Yogdun bir karigim

oldugu icin kasik yardimiyla tepsinin her yerine yayllmasini saglayalim.

200 derecelik firinda pisirelim. Sonra ilinmaya birakalim. Tezgahin Gzerine yagl kagit serelim. Tepsiyi tezgaha

serdigimiz yagh kagidin Gzerine ters gevirelim. Kekin altindaki yadh kagdidi yavas¢a, keki pargcalamadan
ikaralim.

%te yanda sutle pudingi bir tencerede karistiralim. G6z g6z oluncaya kadar sirekli karistirarak pisirelim,

iinmaya birakalim. Pudingin yarisini kekin tGzerine yayayim. Halka halka dogradigimiz muzlari da koyalim. Keki

kivirarak rulo sekli verelim. Kalan pudingi kekin Gzerine ve yanlarina sirelim. Biraz muz ve rendelenmis ¢ikolata

ile stsleyelim.
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