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MUZLU RULO PASTA

100 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Kasigi kabartma tozu (pandispanya)
4 Adet yumurta (pandispanya)

4 Kahve Fincani seker (pandispanya)
1 Adet yumurta (kremasi)

3 Adet muz

1 Paket vanilya (kremasi)

5 Corba Kasidi seker (kremasi icin)
750 Adet sit (kremasi)

3,5 Kahve Fincani un (pandispanya)
3 Corba Kasigi un (kremasi)

1 Paket kremganti (lizerine)

Pandispanyasi i¢in: yumurta ve sekeri mikserde képirene kadar cirpin.ayr kapta elediginiz un ve kabartma
tozunu ekleyip ¢irpin. tepsiye pisirme kadidini koyduktan sonra karigimi tepsiye dokin ve kasikla
dizeltin.6bnceden 1stiimis 180 derecelik firinda hafif pembelesinceye kadar pisirin.kremasi igin:tencereye
yumurta ve unu ekleyip kisik ateste karitirn.margarini ekleyip kavurmaya devam edin.sttl ekleyip krema
kivamina gelene kadar karstirarak pisirip lmaya birakin. kremgantiyi tarife gére hazirlayip buzdolabina
kaldirin.soguyan pandispanyayi dikkatlice pisirme kadidindan ayirip kremayi her tarafina striin.ortasina muzu
koyup rulo olarak sarin.lizerine kremsantiyi striip déviimis fistikla stsleyip 6-7 saat buzdolabinda
dinlendirdikten sonra servis yapin.
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