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MUZLU RULO KURABIYE

Malzemeler:

2 adet muz

1 cay bardagdi yulaf ezmesi

1 kahve fincani kahverengi seker
1 cay kasigi tarcin

Hamuru icin:

Yarim kilo un

300 gram margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta aki

3 ¢orba kasiJi toz badem
Yarim limon kabugu rendesi
Yarim ¢ay kasigi vanilya

Hazirlanisi:

Tdm hamur malzemesini yogurup Uzerini 6rtlp dolapta 1 saat dinlendirin. Muzu ezin. Yulaf ezmesi, seker ve
tar¢in ile harmanlayin. Firini 170 derecede isitin. Hamuru yarim santim kalinliginda agin. Muzlu karisimi esit
olarak hamura yayin. Rulo yapip naylon folyo ile sarip dolapta dondurun. Yarim santim dilimler ¢ikarin. Tepsiye
dizip 25 dakika kadar pigirdikten sonra soguk ikram edin.

ML® Bademli Rulo Kurabiye icin tiklayin
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