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MUZLU PUDINGLI YOGURT TATLISI

3 tane yumurta

1.5 su bardagi yogurt

1 su bardagi tozgeker

1 su bardag@i irmik

Yarim paket kabartma tozu
1 limon kabugu limon kabugu rendesi
1 su bardagi un

4 su bardagi su

3 su bardag seker

Yarim limon

Kremasi igin:

1 tane muzlu puding

3 su bardag st

Karistirma kabina yumurtalar kirin. Uzerine toz sekeri ekleyerek kdpiirene kadar cirpin. Daha sonra (izerine
yogurdu ve limon kabugunu ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Hepsi karisinca tzerine kabartma tozu, irmik ve
unu (ortalama 1 su b.) beraber karisima ekleyerek iyice karstirin. Yaglanmis firn kabina dékip 170 derecelik
firnda pisirin. Bu arada serbeti de ekleyip sogumaya birakin.

Diger tarafta muzlu pudingi hazirlayip sogumaya birakin. Ik sicakligi ¢ikinca Gzerine ilik serbeti dokup kurdanla
delerek cekmesini saglayin. Serbeti cekince lizerine muzlu pudingi dokin. (eder sertlesmisse biraz ilik st ile
kivamini agin.)

Muz dilimleri ile susleyerek servis edin.
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