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MUZLU PUDINGLI KREP

3 fincan sut

2 fincan un

1 cay bardadi esmer seker

1 paket vanilya

2 adet yumurta

1 tutam kabartma tozu

3 yemek kagig margarin

1 paket muz puding

1 klguk kase ¢ikolata rendesi

Un s0t seker vanilya kabartma tozu ile birlikte ¢irpin sonra yumurta ve vanilyay ilave edin purtzsiz sivi bir
kivamda krep hamuru elde edin.

Krep tavasini sana yag ile yaglayip krepleri tek tek pisirin

Muzlu pudingi Usttindeki tarife gér hazirlayip pisirin her bir krepin igine bolca puding koyup sarin u¢ kisimlarini
kesin ve buyUk servis tabagina dizin Uzerine her hangi bir arzu ettiginiz ¢ikolata rendesini serpin ve kalan
pudingten suslemek igin sekil vererek gezdirin biraz buz dolabinda bekletip soguk olarak servise sunun.
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