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MUZLU PUDINGLI KAKAOLU SUNGER KEK

8 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi un

1 paket kakao

125 gr. sana klasik yag

sos malzemeleri:

1 paket muzlu puding

3,5 su bardagi sit

1 cay bardagdi hindistan cevizi
50 gr. kek kalibi yaglamak igin sana klasik yag

Kekimizi yapmadan dnce firnimizi 180 dereceye getiriyoruz ve yuvarlak kek kalibimizin her yerini bolca
margarinle yagliyoruz.Bu hazirliklar dnceden yapmamizin sebebi kekimizin kdépiginin sénmesine izin
vermeden hemen firina stirmek. Kekimiz igin,yumurtalarin aklarini ve sarilarini biribirinden ayiriyoruz,aklarini
¢irpma kabimiza koyuyoruz,képlrene kadar mikserin yiksek ayarinda ¢irpiyoruz,kabaran yumurta aklarina
sekerimizi ilave edip 5 daikka ¢irpmaya devam ediyoruz.Yumurta sarilarimizi ve kabartma tozumuzuda
ekliyoruz képimizin sénmemesine dikkat ederek 5 dakika daha ¢iripiyoruz,unumuzu U¢ asamada ilave ederek
¢inpiyoruz Ki kekimizin kdépugu sénmesin en son vanilyamizi ve kakaomuzu da ekliyoruz ve 2 dakika daha
¢inpiyoruz.Kek hamurumuzu saat yéniinde spatula yardimi ile karistiyoruz.

Hamurumuzu kalibimiza dékup firmimizin alt Gst fan ayarini acip firina atiyoruz.Kekimizin muhakkak fanda
pismesi gerekekiyor ki kabariklidi gitmesin.Yaklasik olarak 22 dakika kadar pisen kekimizi firndan ¢ikartip
aliminyum bir tepsinin Uzerine ters gevirerek kaliptan ¢ikartiyoruz,soguma asamasinda bizde pudingimizi
hazirlayabiliriz.

Tenreyeye toz puding ve sutl ekleyerek kisik ateste ¢irpma teliyle strekli karistiriyoruz.Kaynamaya baslayinca
2 dakika sonra altini kapatiyoruz.Ve sicakligi gidene kadar sogumasini bekliyoruz.Soguyan pudingimizi
kekimizin Gzerine gezdirip hindistan cevizi ile suslliyoruz.
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