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MUZLU PUDING

8 adet muz

1 avug Uzim

60 gr. margarin

40 gr.un

50 gr. pudra sekeri
4 adet yumurta

1 adet limon

Puding kabini yaglayin ve kenara birakin.Uzimleri 10 dakika ilik suda bekletin. Muzlari piire yapin,porselen
kaseye koyun. Tereyagini pargalayin,muzla ¢irpin,unu katin. 1 yumurtanin sarisinida katin yedirin,2.yi katin.
UzOmleri yikayin,kurulayin,rendelenmis limon kabugu ile karigsima katin. Yumurta akini kdpuk yapin,kagik kagik
karisima ekleyin.Hamuru kaliba bosaltin,tar¢in ve pudra sekeri serpip,firinda 175 derecede 30 dakika pigirin. 2
dakika illimaya birakin. Tabaga alip, sogutun.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.03.2023
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