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MUZLU PUDING

60 gr margarin (veya tereyagi)
1 tath kasidi tarcin

50 gr pudra sekeri

120 gr kuru Gzim

4 yumurta

40 gr un

1 limon

8 muz

Bir puding kalibini yaglayip, unlayin. Uziimleri ik suda 10 dakika kadar islatin. Muzlari soyup, piire yapip, bir
kaseye koyun. Yagi kip kip kesip muzun igine katin. Unu ¢irparak azar azar ilave edin. Unu karisima
yedirdikten sonra karigtirmaya ara vermeden yumurtalarin sarilarini teker teker katin. 1 tanesini yedirmeden
ikinciyi kirin. Uztmleri sudan gikartip, kurutun. Rendelenmis limon kabug@uyla birlikte karigtirin. Yumurta aklarini
kar haline getirene dek ¢irpin. Onceden hazirladiginiz karigima azar azar katin. Bu hamuru yaglanip, unlanmig
kaliba bogaltin. Uzerine pudra sekeri ve tarcini beraberce karistirip, serpin. 180 dereceye ayarladiginiz firnda
katilasana kadar pisirin. Puding pisince kalibin i¢cinde iinmaya birakin. Servis tabagina tersyiz edip, ¢ikartin.
Sogutup, servis yapin.

ML® Limonlu Puding icin tiklayin
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