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MUZLU PAY

1/2 kg. muz

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

1 kliclk margarin (125 gr.)
1 corba kasigi sut

Bir fiske tuz

Ustu icin:

4 yumurta aki

4 corba kasig seker
Kremasi icin:

4 yumurta sarisi

3/4 su bardagi seker

2,5 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
1/2 paket vanilya

Un ve yagi bir kaba koyup yagi una yediriniz. Sit ve tuz katip hamur yapiniz. Orta boy ¢cember kalibi yaglayiniz.
Hamuru kaliptan 3 parmak biyik ac¢ip, kenarlari ylkseklik yapacak sekilde kaliba yerlestiriniz. Kabarmamasi
icin bir kag yerinden bicakla delip orta hararetli firinda ac¢ik pembe renkte pisiriniz.

Hamur piserken kremasi igin yumurta sarisi, un ve sekeri karistiriniz. Yavas yavas 2 su bardagdi suyu yediriniz.
Orta hararetl 1sida pisirip limon kabugdu rendesi ve vanilya katiniz. Sogutulmus pastanin tzerine muntazam
yayiniz. Soyulmus ve dilimlere kesilmis muzlari yanyana diziniz.

Diger bir kapta yumurta akini sekerle birlikte carparak kati kar haline getirip, muzlarin tzerine dékiniz. Islak
bicak ucu ile gizerek sekillendiriniz. Aklar hafif sertlesinceye kadar firinda bekletiniz.

Soguyunca ¢emberi agip pastayi servis tabagina aliniz.
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