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MUZLU PASTA

1 paket muzlu puding,

2 su bardagi sut,

yarim paket krem santi,

yarim su bardag soguk sut,

1 kase misir gevregi,

1 adet muz,

1 corba kasigi dévilmis karamelli seker,
2 corba kasigr kiyilmig findik

Uzerine:

1 corba kasigi rendelenmis sutli ¢gikolata,
kiyilmig findik

Siitil bir tencereye aktarin. Uzerine 1 paket muzlu pudingi ekleyin. Tahta bir kagikla siirekli karigtirin.
Koyulasana dek pisirin. Koyulagtiktan sonra tencereyi atesin Gzerinden alin. Sonra yarim paket krem santiyle
yarnm su bardag@i soguk suti katilagana dek girpin. Buzdolabinda yarim saat bekletin. Hafifge iinmig olan muzlu
pudinge 1 kase dolusu misir gevregini ekleyin. iyice karistirin. Istediginiz bir kalibi alliminyum folyo ile kaplayin.
Misir gevrekli pudingin yarismi kaliba doldurun. Uzerine muz dilimlerini yerlestirin, iri kalacak sekilde
dovdiugiinuz karamelli sekeri muz dilimlerinin Gzerine serpin. 2 ¢corba kagigi kiyilmig findigi ekleyin. Kalan misir
gevrekli pudingi ekleyin. Uzerini bir kagigin tersiyle diizleyin. Kalibi buzluga koyun. Yarim saat bekledikten sonra
folyo yardimiyla tathyi kalibin icerisinden ¢ikarin. Ters yiiz ederek diiz bir tabaga alin. Uzerine rendelenmis
cikolata ve kiyilmig findik serpin.

Not: Muzlu misir gevreginin tzerine rendelenmis gikolata yerine erimis ¢ikolata da koyabilirsiniz.
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