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MUZLU PANDISPANYA

6 adet muz

250 ml sut

20 gr toz seker

1/2 paket vanilyal puding

1 adet hazir pandispanya keki
3 yemek kasigi badem

2 paket bitter ¢ikolata

125 ml kremganti

4 yemeke kagigi sUtu, seker ve pudinle karigtirin. Kalan sitl kaynatin, atesten indirin ve pudingli karisimi ¢irpma
teli yardimiyla sute karistirin. Karistirarak biraz kaynatin ve sogumaya birakin. Pandispanya kekinden 6 adet
muz bic¢iminde parg¢alar kesin. Bunun icin muzlari kekin tzerine koyarak isaretleyebilirsiniz. Bademleri yagsiz
tavada pembelestirin. Kremsantiyi katilasana kadar ¢irpin ve pudinge yedirin. Bu karigimi sonra kestiginiz
pandispanyalara bolUstdrin. Cikolatay eritin. Muzlar soyup pudingli kekin Gzerine yerlestirin ve erimig
cikolatay da Uzerlerine bélusturtin. Bademleri serpin.

ML® Muzlu Pandis icin tiklayin
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