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MUZLU MUFFIN

Keki igin:

% su bardagi un

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi karbonat

Tuz

2 muz

1/3 su bardagi seker

2.5 yemek kagig! eritilmis tereyagi
1 yumurta

Uzeri igin:

1 yemek kasigi un

1.5 tath kasigi tereyagi

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

3 yemek kasigi esmer seker

Un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu bir kaba alarak harmanlayin. Ayri bir kapta, kliguk kipler seklinde
dogranmis muz, toz seker, tereyadi ve yumurtayi bir ¢irpici yardimiyla pirtizstz bir kivam elde edinceye kadar
cirpin. Unlu karisima ilave edip bir spatula yardimiyla karistirin. Karigimi hafif yagladiginiz muffin kaliplarina
paylastirin. Uzeri igin gerekli tim malzemeyi kaseye alin. Bir kasik yardimiyla karistirarak muffin kaliplarinin
lizerine ekleyin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 10- 13 dakika pisirin. llik servis yapin.
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