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MUZLU MUFFİN

Keki için:
¾ su bardağı un
Yarım çay kaşığı kabartma tozu
Yarım çay kaşığı karbonat
Tuz
2 muz
1/3 su bardağı şeker
2.5 yemek kaşığı eritilmiş tereyağı
1 yumurta
Üzeri için:
1 yemek kaşığı un
1.5 tatlı kaşığı tereyağı
Yarım çay kaşığı tarçın
3 yemek kaşığı esmer şeker

Un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu bir kaba alarak harmanlayın. Ayrı bir kapta, küçük küpler şeklinde
doğranmış muz, toz şeker, tereyağı ve yumurtayı bir çırpıcı yardımıyla pürüzsüz bir kıvam elde edinceye kadar
çırpın. Unlu karışıma ilave edip bir spatula yardımıyla karıştırın. Karışımı hafif yağladığınız muffin kalıplarına
paylaştırın. Üzeri için gerekli tüm malzemeyi kaseye alın. Bir kaşık yardımıyla karıştırarak muffin kalıplarının
üzerine ekleyin. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında 10- 13 dakika pişirin. Ilık servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:129544 • adı:Muzlu Muffin • gönderen:mavi menekşe • indirme tarihi:18.09.2024 - 22:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-muffinler-vt74383
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/muzlu-muffin-129544.jpg
http://www.tcpdf.org

