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MUZLU KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

Yarim paket kabrtma tozu

1 corba kasigi yogdurt

1 paket vanilya

1 su bardagi misir nisastasi

Yeteri kadar un

Ici Icin:

3 adet muz

Yumusak margarin, yogurt ve seker iyice karigtirilir. Uzerine nisasta, kabartma tozu, vanilya ve eli birakana
kadar un eklenerek yogrulur. Sonra hamurdan ceviz kadar parg¢alar alinir. Iki avug arasinda ¢ay tabagi kadar
agllir. Ortasina serge parmak kalinliginda, daire seklinde dogranmis muz dilimi konur. Kenarlardan bohga gibi
kapatilir ve yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye siralanir. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene dek
pigirilir.
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