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MUZLU KUP

1 paket Pakmaya Muzlu Puding

1 paket Pakmaya Krem Santi

3,5 su bardagdi (750 ml) sit

Y2 paket (100 g) labne peyniri

10-12 adet ( 50 g) yulafl biskivi

2 adet muz

Y2 ¢ay bardagdi (20 g) dévilmis ceviz
Y2 gay kagig targin

Ustu icin:

Ceviz, targin, antepfistigi

3,5 su bardagu sut ile pudingi tarifine gore pigirin ve sogumaya birakin. Puding oda sicakligina geldiginde
Uzerine toz krem santiyi ilave edin ve mikser ile ¢irgin. Ardindan 'z paket labne peynirini ekleyip disik devirde
¢irpmaya devam edin. Muzlar ezerek pire haline getirin, targin ve ceviz ekleyerek karistirin. Biskivileri ezerek
toz targin ve ceviz ekleyerek karistirin. Bisklvileri ezerek toz haline getirin. Kup bardaklarina krema
karisimindan bir miktar koyun Gzerine bisklvi tozu ve muz puresi ilave edin tekrar krema karigimi koyarak
istediginiz sekilde katlar olusturun. Buzdolabina en az 2 saat soduttuktan sonra tzerilerini ceviz, targin, antep
fistigi ile sUsleyerek servis yapin.
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