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MUZLU KREP

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi un

1 yumurta

1 cay kasigi seker

1 tath kasidi zeytinyagi

1.5 ¢ay bardagi st

6 yemek kagsidi surulebilir ¢cikolata
2 muz

Uzeri igin:

Toz antepfistig

Un, yumurta, seker, zeytinyadi ve sUtl pUrlzsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpin. Yapismaz tavaya 1 kepge
krep hamuru dékerek yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin. Harg bitene kadar ayni iglemi
tekrarlayin. Hazirladiginiz krep hamurlarinin Gzerlerine strilebilir gikolata strtin Kabuklarini soydugunuz muzlari
butiin olarak ortalarina yerlestirip rulo seklinde sarin. Uzerine Antep fistigi serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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