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MUZLU KREMA

5 adet muz,

2 ¢corba kasiJi rendelenmis limon kabugu,
2 ¢orba kasi@i limon suyu,
2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri,
1 su bardagi stizme yogurt,
1 kahve fincani sicak su,

2 ¢orba kasig muz jélesi,

1 su bardag stit,

1 paket krem santi,

yarim kg. frambuaz,

2 corba kagiJi tozseker.
Siislemek icin badem

Oncelikle 5 adet muzun kabuklarini soyup, kiigik kiigiik dograyin. Daha sonra rendelenmis limon kabugu, limon
suyu ve 2 ¢orba kasig pudra sekerini bir kaba alin. Muzlar pure haline gelene kadar tahta bir kasikla iyice
karistinin. Yavas yavas yogurdu ekleyin.

Bagska bir kapta 2 ¢orba kasigi muz j6lesini kaynar suda ezerek eritin. Hafif ilininca bunu da yogurtlu karigima
ilave edin. Krem gantiyi sit ile girparak hazirlayin. Son olarak yogurtlu karigima kremsgantiyi ekleyip, karigtirin.
Kup bardaklarina koyun. Uzerinin sosunu hazirlayin. Bunun igin frambuazi geker ile karigtirip piire haline getirin.
Bardaga aldiginiz muz kremasinin tizerine gezdirin. Badem ve muz dilimleriyle susleyip, buzdolabma alin. lyice
soguyunca servis yapin.

ML® Muzlu Krem icin tiklayin
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