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MUZLU KREM

Umit Usta

1 litre st

300 gram toz seker

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJ! piring unu
2 ¢orba kagsiJi nisasta

3 adet yumurtanin sarisi
1 paket vanilya

1/4 paket margarin

3 adet muz

Yumurta sarilanin ¢irpip, bir su bardagi st ilavesi ile sulandiralim.

Unu, nisastayi ve pirin¢ ununu karistirip eleyelim.

Boza kivamina gelince, vanilyayi ve tozsekerini katip, karigtirarak pisirmeye devam edelim.
Ocaktan indirip margarini ilave edip, ¢irpma teliyle ¢irpa ¢irpa krema haline getirelim.

Karigimin yarisini, dnceden islattigimiz kase veya tepsinin yan hizasina kadar dolduralim.

2 adet muzu yuvarlak dilimler halinde kesip sogumakta olan tatlinin tizerine dizelim.

Geri kalan muhallebiyi de yavasca Uizerine dokip sogumaya birakalim.

Bu esnada kalan 1 adet muzu. istedigimiz sekilde kesip, muhallebinin Gzerine dizerek, susleyelim.
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