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MUZLU KIRAZLI KURABIYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Bardagi kurutulmus kiraz
3 Adet plre haline getirilmis muz
1 Adet cirpilmis yumurta

2 Su Bardagi Kepekli Un

1 Paket kabartma tozu

Firinin sicakligini 6nceden 200 °C’ye kadar yikseltin. Firin tepsisinin Gzerini yagh kagidi serin. Bir kaseye un,
tuz ve kabartma tozunu katip, iyice karigtirin. Igine kurutulmus kirazlari ekleyin. Bagka bir kapta, margarin ve
pure halindeki muz ile ¢irpilmis yumurtayi birlestirin. Islak malzemeyi kuru malzemenin tstline dékin ve glizelce
kaynasincaya kadar karistirmaya devam edin. Hamur olduk¢a islak olacaktir. Hamurdan avug i¢i blyUkliginde
toplar hazirlayip yagl kagidin Gsatline yerlestirin. Finnda 15-20 dakika veya kurabiyeler altin sarisi oluncaya
kadar pisirin.
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