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MUZLU KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
100 gram bitter gikolata
4 adet muz

3 corba kasiJi kakao
2,5 su bardagi un

Eritilmis tereyagini, yumurtayi ve sekeri 3 dakika girpin. Igine kabartma tozunu, unu ekleyip karigtrmaya devam
edin. Siviyag ve 1 su barda@i stti de ekleyip karistirmaya devam edin. Igine kakao, rendelenmis ¢ikolata ve
pure yapilmis muzlari ekleyip karistirin. Daha sonra bu kek harcini yaglanmig kek kalibina bosaltin ve 175
derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Firindan aldiginiz kekin sogumasini bekleyin. Servis yaparken
isterseniz dondurmayla birlikte ikram edin.

© lezzetler.com tarif n0:98474 « adi:Muzlu Kek « gdnderen:teksen « indirme tarihi:20.09.2024 - 13:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-kek-vt895
http://www.tcpdf.org

