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MUZLU KEK

https://www.elele.com.tr
125 g tereyadi

3 muz

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

50 g rendelenmis hindistancevizi
2 gay kasig! vanilya esansi
235gun

1.5 cay kasigi kabartma tozu

Bir tutam karbonat

Bir tutam tuz

Uzeri icin:

Bal

Pudra sekeri

Tereyagini bir sos tenceresinde eritin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Muzlarin kabuklarini soyup genis bir
karistirma kabina alin. Yumurta, toz seker, Hindistan cevizi ve vanilya esansini ilave edip purtzsiz bir kivam
elde edinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. llinan tereyagini ilave edin ve tim malzeme iyice
Ozdeslesinceye kadar tekrar cirpin. Ayri bir karistirma kabinda un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu
harmanlayin. Unlu karnigimi yumurtali karigimin oldugu kaba eleyerek ilave edin ve bir spatula yardimiyla iyice
karistirin. Karisimi hafif yagladiginiz ve unladiginiz kek kaliplarina paylastirin. dnceden isitiimis 180 derece
firnda 20-25 dakika kadar pisirin. Kekiniz soguduktan sonra Uzerine bal gezdirin. Pudra sekeri serperek ilik
servis yapin.
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