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MUZLU KEFIRLI KEK

175 gr yumusamis margarin

180 gr toz seker

3 adet blyuk yumurta

3 adet buytk olgunlasmig pire edilmis muz
110 ml kefir

1 tepeleme tatli kagig karbonat

Tuz

350 gr elenmis un

1 tath kasidi targin

100 gr iri ¢ekilmis ceviz

Firini 180 derece (Turbo firinlarda: 160 derece) Isitin.

25 cm. ¢apinda kelepgeli bir kek kalibinin yanlarini bir miktar yumusak margarinle yaglayin. Dibine firin kagidi
serin.

Bir karigtirma kabinda margarini ve sekeri yumusayip, krema haline gelene kadar el mikseriyle ¢irpin.

Teker teker yumurtalari ekleyin. Her defasinda mikserle karistirmaya devam edin.

Pire yapilmis muzu ve kefiri ekleyin.

Ardindan, karbonati, tuzu, targini ve unu ekleyin. Son olarak cevizi ekleyin ve hepsini iyice karigtirin.

Karigimi, hazirladiginiz kaliba dékun. Firinin orta rafinda 45-55 dakika arasi pigirin. Kekin ortasina temiz bir
bicak saplayarak, pisip pismedigini anlayabilirsiniz.

Pisen keki firndan ¢ikarin ve iliyina kadar bekleyin. Daha sonra kaliptan ¢ikarin ve servis yapin.
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