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MUZLU KEDİDİLLİ PASTA

250 gr kedidili bisküvi
2 adet muz
Krema:
4 su bardağı süt
1 su bardağı şeker
3 çorba kaşığı kakao
1 su bardağı un
1 adet yumurta

Önce krema malzemesi bir tencereye aktarılır. Orta ateşte sürekli karıştırarak kıvam alana kadar pişirilir.
Borcam kaba 1 kepçe kadar krema yayılır. Üzerine az aralık bırakarak kedidilleri sıralanır. 1 adet yuvarlak
doğranmış muz dizilir. Üzerine kalan kremanın yarısı yayılır. Kalan kedidili ve muz aynı şekilde yerleştirildikten
sonra kalan krema yayılır ve düzeltilir. Buzdolabında 1 gece bekletildikten sonra ikram edilir.

ML® Muzlu Pasta için tıklayın
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