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MUZLU KASE KREMASI

7 bardak sit

300 gr toz seker

1/2 kahve fincani nisasta
1/2 kahve fincani piring unu
3 yumurta sarisi

4 damla muz esansi

Bir tencereye st ile sekerin yarisi koyulduktan sonra, sit savrularak 20 dakika kaynatilir.

Obir yandan bagka bir tencereye 3 yumurta sarisi, 3 - 4 damla muz esansi ile kalan biitin seker koyularak bes
dakika kadar c¢irpilir. Sonra da bu karigima 25 gram nigasta ile 25 gram da pirin¢ unu katilarak, iyice
karistirilarak hepsi birbirine yedirilir. (Esansin 4 damladan fazla olmamasina dikkat edilmelidir. Aksi halde krema
aci olur.)

Sonra bu karigima savurarak kaynatiimis olan sekerli sicak st de azar azar katilir ve tekrar karigtirmak suretiyle
st de karigsima yedirildikten sonra, krema digin gorbasi koyulugunda bir kivama gelinceye kadar, orta isidaki
ateste telle dovilerek pigirilir. Tencere atesten alinarak kaselere bélintr ve soguduktan sonra servis yaplilir.
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