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MUZLU KARAMELLI TARTOLET

2,5 su bardagi un

100 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
DOLGUSU IGIN:

1 subardagi findik

1 cay bardagdi toz seker
1 adet yumurta aki
KARAMEL SOSU ICIN;
1 subardagi toz seker

1 paket krema

1 adet muz

Unu karigtirma kabina aliyoruz. Ortasini aglyoruz ve ortaya yagi koyuyoruz. Uzerine yumurtayi kiryoruz. Sekeri,
vanilyay! ve kabartma tozunu ilave ediyoruz ve ortadan karistirmaya basliyoruz. Yumusak bir hamur elde
ediyoruz. Elde ettigimiz hamurdan cevizden biraz daha blyUk pargalar koparip, yuvarliyoruz.Yaglanmis tartdlet
kaliplarina hamurlari koyuyoruz. Elimizle bastirarak kaliplarin iglerini hamurla kapliyoruz. Fazla gelen kisimlar
bicakla kesiyoruz.Dolgusu igin, yumurta akini bir kaseye ayiriyoruz. Sekerini doklyoruz ve karistiryoruz. Findig
kinyoruz ve kaseye koyuyoruz. Harcimizi karistiriyoruz ve yoguruyoruz. Hazirladigimiz dolguyu hamurlarin igine
paylastiriyoruz ve kagikla yayiyoruz. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda pisiriyoruz. Karamel sosu igin, toz
sekeri tavaya dokuyoruz. Kisik ateste sekeri eritiyoruz. Seker eriyince, Uzerine kremayi dokiyoruz ve karameli
karigtiryoruz. Firindan gikardigimiz tartéletlerin Gzerine dilimlenmis muzlari yerlestiriyoruz. Ustiine de karamel
sos dokerek servis ediyoruz.
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