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MUZLU KAR TOPU

2,5 su bardagi sit
125 gr sana margarin
1 paket vanilya

1 su bardagi un

1 su bardag seker
250 gr hindistancevizi
2 adet muz

Un ve margarin iyice kavrulur. Sirasiyla sit, vanilya ve seker eklenip muhallebi kivamina getirilir. Muhallebiyi 1
gece dolapta beklettikten sonra sertlesmis olacak. Ceviz blyUkliginde bir parca alip igerisine bir dilim muz
koyup kapatilip yuvarlanir. Hindistancevizine bulanarak servis tabagdina alinir.Bu islem muhallebi bitene kadar

tekrarlanir.
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