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MUZLU IRMIK

1 su bardag muzlu irmik

2 cay bardag toz seker

3 su bardag st

1 yemek kasigi margarin

1/2 su bardag@i 6gutilmis ceviz ici
1 adet dilimlenmis muz

Satun icerisine irmigi ve sekeri ilave edip 6nce kuvvetli ateste sonra da kisik ateste karigtirarak koyulagincaya
kadar pisirin.

Koyulaginca igerisine margarini ekleyip iyice ¢irpin.

Karisim, boza kivamina gelince tatlinin tamamini suyla islatiimis tepsiye dékdin.

Tepsiyi hafifce sallayip dizlestirin. YUzeyini ceviz ve muz dilimleri ile stsleyin.

Kurumamasi igin tathnin Gzerini folyo veya film ile kapatin.

Kolay dilimlenebilmesi i¢in oda sicakligina geldikten sonra en az 4 saat buzdolabinda bekleterek servis yapin.
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