%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU FISTIKLI REVANI

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

2 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 kase marmelat (istege gore degisir)
2 adet muz

1 kase fistik

2 yemek kagsigi margarin
Serbeti igin:

4 su bardagi tozseker

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu
Suslemek igin:

25 gr kaymak

Yumurtalari gekerle iyice ¢irpin. unu, kabartma tozunu vanilyay: ekleyin. Hamuru yagh kagit serilmig tepsiye
yayin. 170 derecede 8 dakika pisirin. Rengi kizarmadan cikartin. Ik sicakligi ¢iktiktan sonra tim ytzeyine
marmelat siirtin. fistiklari serpin. Muzu ortadan keserek boylamasina yatirin. Kagitla birlikte yavag yavas rulo
yapin. Bdylece biraz bekledikten sonra kagittan ayirin. Iki parmak kalinliginda kesin. Daha sonra Gzerine
sogumus serbeti gezdirin. Serbeti slinger gibi ceken tatliyi fistik ve kaymakla servis yapin.
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