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MUZLU EKMEK

Malzeme

- 3 adet muz

- Yarim su bardagi seker

- 1 adet yumurta

- 2 su bardagi un

- 1 cay bardagi sivi Sana

- 1 su bardagi iri cekilmis ceviz
- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

Muzlari soyup, kararmamalari igin limonlu suda bekletiniz.

Derin bir kdsenin icinde yumurtalari, Sivi Sana'yi ve sekeri ¢irpiniz.

Daha sonra icine bir stizge¢ yardimi ile un ve kabartma tozunu eleyerek ilave ediniz.

Kararmamalari i¢in limonlu suda beklettiginiz muzlar sudan ¢ikarip, bir ¢catal yardimi ile eziniz.

En son olarak ekmek harcinin igine ezilmis muzlari, tar¢ini ve iri gekilmis cevizleri ekleyip karigtiriniz.
Sivi Sana ile yagladiginiz dikdértgen ekmek, kalibina harci dokiiniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 25-30 dakika pisiriniz.

Muzlu ekmek pistikten sonra kalibinda 5 dakika soduttuktan sonra servis tabagina ters geviriniz.
Arzuya gore Uzerine Sana ekmekuUstu surllebilir.
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