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MUZLU DONDURMA

2 su bardagdindan iki parmak az st
1.5 su bardagi krema

1.5 su bardagi seker

Meyvesi igin:

500 g muz

300 g toz seker

2 su bardagi su

1 adet limon suyu

Siit, krema ve sekeri derin ¢cirpma kabina aliniz. lyice karisana kadar girpiniz.

Muzlari soyarak slizgegten gegiriniz

Cam kaseye aldiginiz muzlarin tGzerlerine 1 adet limon suyu ilave ederek bir kenarda bekletiniz (limon suyu
muzlarin oksitlenerek kararmasini énler).

Sekeri ve 2 su bardagi su ile tencereye koyunuz.

Tencereyi ocada koyunuz. Kaynayincaya kadar yiksek, kaynadiktan sonra hafif ateste 5-10 dakika kaynatiniz,
atesten indirip sogutunuz. Surup soguyunca muzlarla karigtirip tekrar hepsini robottan gegiriniz.

Karigimi sade olarak hazirladiginiz dondurma kremasi ile karigtirarak buz kaliplarina koyunuz.
Buzdolabinin buzlugunda donmasini saglayiniz.

Ara sira kalibi alarak iyice karigtirip tekrardan buzluga koyunuz.

Istediginiz donma derecesine geldiginde servis yapiniz.
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