o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU CUPCAKE

idil Tatari

1,5 su bardagi un

3/4 su bardagi seker

1 cay kasigi hamur kabartma tozu
1/2 cay kasigi karbonat

1/2 su bardag tereyagi

3 blylk muz

2 yumurta

1 paket krem peynir

1 paket pudra sekeri (100 gr)
1 paket kremsanti

160 ml stt

Un, seker, kabartma tozu, karbonat ve tuzu bir kasede karistirin.

Kuru malzemelere, erimis tereyagl, ezilmis muz, yumurtalar ve vanilyayi ekleyin ve homojen bir hale gelene
kadar karigtirin.

Muffin tepsisine dizin ve 6énceden isitiimig, fansiz, 170 derece firnda 18 dakika pisirin.

Oda sicakhigindaki krem peyniri ve pudra sekerini ¢irpin.

Vanilya 6zut0, kremsanti ve sttl de ekleyip, tekrar cirpin ve sikma torbasina alin.

Pisen keklerinizi, krem peynirli krema ile sisleyin.
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