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MUZLU CILEKLI PANCAKE

1 + % su bardagi un (250 gr)

2 su bardadindan 1 parmak az st (420 ml)
Y2 ¢ay bardagi toz seker (50 gr)

2 corba kagsigi tereyagi, eritilmis (50 gr)
2 adet yumurta, ¢irpiimig

8 gr Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 cay kasigl tuz

2 adet muz, dilimlenmig

15 adet ¢ilek, dérde bolinmdis
Kavrulmus findik, kabaca dogranmig
Bal

Un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu, toz seker, Pakmaya Sekerli Vanilin ve tuzu bir kapta karistirin.
Yumurtalar st ve eritilmis tereyadi ile birlikte bagka bir kapta karigtirin ve unlu karigsima ekleyip ¢irpin.
Yapismaz tabanli orta boy bir tavayi isitip tereyagi ile hafifce yaglayin. Pancake harcinizdan ufak bir kepge alip
tavaya bosaltin.

2 dakika pisirdikten sonra spatula yardimiyla diger yizuni ¢evirin. 2 dakika daha pisirip tavadan alin. Tim
pancake[?leri ayni sekilde pisirin, her seferinde tavanizi hafifce yaglayin.

Pancake[?leri bir tabaga Ust Uste dizip Ustlerine gilekleri ve muzlari yerlestirin. Findik pargalarini serpistirip bal
gezdirerek servis edin.
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