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MUZLU ÇİLEKLİ HALKA

50 gr margarin
200 ml su
1 tutam tuz
3 adet yumurta
1 paket krem patiseri
250 gr çilek
3 adet muz
1 çay bardağı hindistancevizi
1 paket krem şanti
1 çay bardağı pudra şekeri

50 gr margarini 200 ml su ve bir tutam tuz ile ufak bir tencereye alın. Margarin tamamen eriyip su kaynamaya
başlayınca unu tek seferde tencereye boşaltın. Tahta bir kaşıkla 1,5 dakika kadar karıştırıp ocaktan alın. Birkaç
dakika ılımasına izin verdikten sonra yumurtaları teker teker ekleyerek mikserle karıştırın. Şu hamurunuzu sıkma
poşetine doldurup yağlı kağıt serili fırın tepsinize halka şeklinde sıkın. 190 derecede yaklaşık 35 dakika, üzeri
pembeleşene kadar pişirip fırından alın ve ılımaya bırakın. Ilıdıktan sonra halka şeklindeki hamurun arasını açıp
krem patiseri ya da arzu ettiğiniz başka bir krema ile doldurun. Kremanın üzerine çilek ve muz dilimlerini
sıralayıp hindistancevizi serpiştirin. Meyvelerin üzerine biraz da krem şanti sürüp hamurunuzun üst parçasını
kapayın. Buzdolabında dinlendirip üzerine pudra şekeri serperek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:119400 • adı:Muzlu Çilekli Halka • gönderen:Saadet • indirme tarihi:20.04.2024 - 00:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-cilekli-halka-vt87472
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/muzlu-cilekli-halka-119400.jpg
http://www.tcpdf.org

