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MUZLU CILEKLI HALKA

50 gr margarin

200 mlsu

1 tutam tuz

3 adet yumurta

1 paket krem patiseri

250 gr gilek

3 adet muz

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
1 paket krem ganti

1 cay bardadi pudra sekeri

50 gr margarini 200 ml su ve bir tutam tuz ile ufak bir tencereye alin. Margarin tamamen eriyip su kaynamaya
baglayinca unu tek seferde tencereye bosaltin. Tahta bir kasikla 1,5 dakika kadar karigtirip ocaktan alin. Birkag
dakika ilimasina izin verdikten sonra yumurtalari teker teker ekleyerek mikserle karistirin. Su hamurunuzu sikma
posetine doldurup yagh kagit serili firin tepsinize halka seklinde sikin. 190 derecede yaklasik 35 dakika, Uzeri
pembelesene kadar pisirip firindan alin ve iimaya birakin. llidiktan sonra halka seklindeki hamurun arasini agip
krem patiseri ya da arzu ettiginiz bagka bir krema ile doldurun. Kremanin tzerine gilek ve muz dilimlerini
siralayip hindistancevizi serpistirin. Meyvelerin lizerine biraz da krem santi slrlip hamurunuzun st parcasini
kapayin. Buzdolabinda dinlendirip Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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