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MUZLU CILEKLI CIKOLATALI YAS PASTA

Fatos Aktas

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 Turk kahvesi fincani kaynar su
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 Turk kahvesi fincani elenmis un
1 fiske tuz

1 adet muz

1 kase ayiklanmig cilek

100 gr sutld gikolata

Kremasi igin:

1 paket hazir pasta kremasi

300 ml sut

4 adet yumurta aki ile 1 fiske tuzu kar yapana kadar ¢irpici yardimi ile ¢irpiyoruz. Bagka bir kapta 4 tane
yumurta sarisi 1 su bardagi toz sekeri ¢irpiyoruz. Sonra azar azar kaynar suyu ekliyoruz. Sonra vanilya ve
kabartma tozunu ekliyoruz, son olarak da unumuzu ekleyip ¢irpiyoruz. Kar haline getirdigimiz yumurta akimizi
sondiirmeden bir spatula yardimi ile yavagga karistiyoruz. Kelepgeli yuvarlak kalibimizin altina yagh kagit serip
kek hamurumuzu bosaltiyoruz kalibimiza. Onceden isittigimiz 170 derecelik finrnimizda 30-35 dk pigiriyoruz
pandispanyamizi. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip blyUk bir bicak yardimi ile ikiye kesiyoruz.
Pandispanyamizi siit ile biraz islatiyoruz ve hazirlamis oldugumuz pasta kremamizdan surlyoruz. Arasina muz
dilimleri ve gikolata pargalari koyup kapatiyoruz. Kalan pasta kremamizi lizerine boca edip spatula ile pastamizi
dlzeltiyoruz. Uzerine dilimledigimiz cileklerimizi diziyoruz. En son ¢ikolata parcalarimizi koyuyoruz. 5-6 saat
dinlendirip servis ediyoruz.
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