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MUZLU CIKOLATALI CHEESECAKE

1 paket findikli biskivi

1 paket kakaolu biskiivi

100 g Sana yag!

5 yemek kagigi bal

Kremasi Igin:

1 paket muzlu j6le

2 paket toz krem santi

1 su bardag st

1 kutu Sana Kase peynirli sandvig¢ sirme
2 adet limonun suyu ve kabugunun rendesi
1 su bardagi Ilik su j6lesi

1 paket Gikolata rendesi

2 adet muz

Y2 su bardagi iri ¢ekilmis findik

Y2 su bardagi iri ¢ekilmis ceviz

1. Bisklvisi icin; 2 paket bisklviyi mikserde un haline getirin. Un haline gelen biskuvileri, acilir kapanir kek
kalibina dékun.

2. KlcUk bir tavada Sana yagdini eritip, 5 yemek kasigi bali icine karigtirdiktan sonra bir tagim pisirin.

3. Hazirladiginiz sosu, kalibin icindeki ¢ekilmis biskuvilerin Gzerine ddkdp, iyice karistirin.

4. Bisklvilerin Gzerine iyice bastirip, diizelttikten sonra, buzdolabinda 1 saat bekletin.

5. Muzlu jéleyi 1 su bardadi sicak suda eritip karistirin.

6. Derin bir k&se icinde 2 paket toz krem santiyi, portakalli jéleyi, 1 su bardagi sutd, Y2 limonun suyunu ve
rendelenmis kabudunu mikserle iyice ¢irpin. Daha sonra i¢cine Sana Créme Bonjour peynirli sandvig slirme ilave
edip, karigtirin.

7. Kangimi buzdolabinda beklettiginiz bisklvi katinin Gzerine dékip dizeltin. Daha sonra Uzerine iri gekilmis
ceviz ve findigi serpin. En son olarak dilimlenmig muzlari dizip rendelenmis ¢ikolatayi serpin. Buzdolabinda en
az 4 saat bekletin. (isterseniz buzlukta da bekletebilirsiniz.)
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