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MUZLU BEZE

5 adet yumurta aki

10 adet kii¢ik muz

100 gr. pudrasekeri (3 gorba kasigr)

1 corba kasigi tozseker

1 corba kasigi margarin veya tereyagi

Yumurta akini, 3 corba kasigi pudrasekerle ¢carparak kar haline getiriniz.

Muzlarin kabuklarini soyup, boyuna 4'e ayirip, bol yaglanmis payreks bir kaba koyunuz.
Muzlarin Gzerine 1 gorba kasidi tozsekerini koyup, orta isili firnda 5-10 dakika pigiriniz.
Finndan aldiginiz muzlarin Gzerine sekerli yumurta aklarini yayip, muzlari tamamen kapatiniz.
Payreks kabi ¢cok hafif isili firina koyup, yumurta aklarini hafifce pembelestiriniz.

Finndan alir almaz, sicak servis yapiniz.
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