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MUZLU BALLI KANEPELER

Krep igin:

1 adet yumurta

2 ¢corba kasigi un

2 yemek kasid1 margarin
1 su bardag st

Igi igin:

2 adet klicik boy muz
2 tath kasigi bal
Suslemek igin:

2-3 dal taze nane

1 tath kasidi seker

Once krep malzemeleriyle eritilmis margarin de koyarak iki adet krep pisirin ve pisirdiginiz kreplere kasik ile bal
sUrin, igcine soydugunuz muzu koyup rulo gibi sarin, kiirdanlari tam ortasina saplayin (ezmemeye ¢alisin) Sonra
iyi kesen bir bicak ile dilimleyin, taze nane ile stsleyip kanepeleri servis edin.
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