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MUZ KREMALI PROFITEROL

Profiterol hamuru:
350 gram su

2 gram tuz

60 gram tereyagi

4 yumurta

180 gram un

Kremasi igin:

1,5 su bardagi st

1 yumurta sarisi

2 corba kagsiJi nisasta
4 corba kasig! seker
2 muz

2 paket vanilya

Sosu igin:

100 gram bitter ¢ikolata ve ¢ig krema

Gelik bir tencerede su, tuz ve tereyagini kaynamaya birakin. 30 saniye kaynayan suya elenmis un ilave edin.
Karigtirarak hamuru pigirin, bagka bir kaba aktarin. Sogumaya baslayan hamurun igine yumurtalari teker teker
kirip hamura iyice yedirin. Krema sikma torbasina bu hamuru doldurup tepsiye top seklinde sikin. 180 derecede
kizdinimis firnda 45 dakika tutun. Kremasi igin tim malzemeyi bir tencerede koyulasincaya kadar pigirin. Igine
ezilmis muzu, vanilyayi ekleyip karistirin. Daha sonra kremay! pisen hamurun i¢ine sikin, servis tabagina dizin.
Sosu igin ¢ig kremay! kaynatin, igine ¢ikolatayi katin. Profiterollerin en istiine gezdirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.06.2023
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