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MUZ KREMALI KEK

175 gram yumusak margarin,
1 su bardagi tozseker,

3 adet yumurta,

1 paket kabartma tozu,

2 su bardagdindan bir parmak eksik un,
yarim su bardag sut,

2 tath kasig tozseker,

1 cay kasigi piring unu,

1 cay kasigi nisasta,

2 adet muz.

Uzerine:

Pudrasekeri

20 cm gapindaki 2 adet kek kalibini yagh kagitla kaplayin. Margarin ve sekeri mikserle karigtirin. Sonra karigima
yumurtalari ekleyin. lyice kanstirin. Ardindan kabartma tozunu ve unu ilave edin. Mikserle en diglk hizda
karigtirmaya devam edin. Hamuru iki kaliba boligturin. Uzerini bir bicak yardimiyla diizeltin. 180 dereceli firinda
25-30 dakika pisirin. Uzerleri pembelesen kekleri firindan ¢ikarin. Kaliplardan ¢ikarip, yagh kagitlar temizleyin.
Bir kenarda sogumaya birakin. Ayri bir kapta yarim su bardagi stite sekeri, pirin¢ ununu ve nisastayi ekleyin.
Gok kisik ateste surekli karistirarak pisirin. Muhallebi kivamina geldiginde ocaktan indirip, sogutun. Muzlari ezin
ve kremaya ekleyin. Kremay ilk kekin Gizerine suriin. Diger keki Gzerine kapatin. Pudrasekeri serperek servis

yapin.

ML® Muz Pireli Kek icin tiklayin
ML® Muzlu Kolay Kek icin tiklayin

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 28.10.2021
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