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MUSLI SOSLU FIRINDA LEVREK

8 levrek filetosu

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)
1+1/2 su bardag balik suyu

2 ¢orba kagigi muslin sos

2 corba kagsigi krema

Yayvan, orta boy bir tencerede, orta ateste, yadi eritiniz. Yag kizinca soganlari ekleyip bir kez karistirdiktan
sonra, baliklari koyarak her iki yanlarini 2 dakika pigiriniz. Tencereye tuz katip 6 dakika daha, tencerenin agzi
kapali olarak pisiriniz.

Tencereyi ocaktan alip, baliklari isitilmig bir servis tabagina aktararak, bir kenarda sicak kalmalarini saglayiniz.
Tencereyi yeniden orta atese koyup 2 dakika kaynattiktan sonra balik suyu, muslin sos ve kremayi ekleyiniz.
Karistirip yeniden kaynatiniz. Kaynar kaynamaz tencereyi atesten alip, igindeki sosu bir sosluga aktararak,
baliklarla birlikte servis ediniz.

Not: Yaninda haglanmig maydanozlu patates ile servis edilir.
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