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MUSKATLI KEREVIZ GRATEN

2 bas sogan

1 dis sarimsak

50 gram yag

5 dilim tost ekmegi
250 ml sut kremasi

3 adet yumurta

600 gram kereviz

4 yemek kasigi limon suyu
1 cay kasigi tozseker
Rendelenmis muskat
Tuz

Kekik

Karabiber

Sogan ve sarimsag! soyup kiyin. Kekikle birlikte 20 gr. yag ile kavurun. Ekmekleri kiip seklinde dograyin, kalan
yag ile kavurun. Sodanlarla karigtirip yuvarlak bir firn kabinin igine yayin.

Krema ve iki yumurtayi karigtirin. Tuz, karabiber ve muskati ekleyin. Yarisini ekmeklerin Gzerine dokin. Bir
tencerede bol,tuzlu su kaynatin, seker ve limon suyunu ekleyin. Kerevizi soyun, ince rendeleyin. Kaynamakta
olan suda 1 dakika haslayin. Hemen siizip soguk suya tutun, stizliimeye birakin.

Kalan yumurtanin sarisini beyazindan ayirin. Sarisini yumurtali kremanin ayirdiginiz yarisina katin. Kerevizleri bu
krema ve tuz ile karigtinin. Yumurta beyazini kar haline gelene kadar ¢irpin. Kerevizlere katin ve firin kabindaki
ekmeklerin Uizerine ddkin. Onceden isitiimis firnda 30 dakika pigirin.
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