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MUSKA BOREGI (KIYMALI)

Emine Beder

3 adet yufka

2 adet orta boy sogan

5-6 adet sivri biber

1 adet iri domates

250 gr. kiyma

Tuz

Karabiber

Arzuya gore pulbiber ve ketcap
Kizartmak igin:

Siviyag

Kolay kesim igin yufkalari st Uste serip tam yaridan keselim. Her iki yarim daireyi 4-5 cm. genigliginde seritler
olusturacak sekilde enine keselim. Katli seritleri birbirinlerinden ayiralim. Robotta sogani biberleri ve domatesi
kicUk dograyalim. Dogranmis bu malzemeyi bir kaba aktarip Uzerine kiyma ilave edelim. Tuzunu ve
baharatlarini ayarlayip karigtiralim. Her bir seridin bir ucuna malzemeden pay edelim. Muska yaparak yufkalari
saralim. U¢ kisimlarini hafifge su ile islatarak yapigtiralim. Muska seklindeki bérekleri, kizgin sivi yagda
kizartalim. Fazla yaglar almak icin bérekleri emici bir kagit Gzerine koyalim. Daha sonra servis tabagina aktarip,
arzuya gore Uzerlerine ketgcap d6kerek sicak veya ilik servis yapalim.
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