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MUSAKHAN

1 adet butin tavuk

3 adet pide veya lavag

1/2 su bardag toz sumak

1 tath kasigi kimyon

150 gryag

1 cay bardagi badem veya ¢camfistig
1 cay kasigi tuz

Tavugun kanat but gégus kisimlarini eklem yerlerinden ayirdiktan sonra haglayin.

Soganlar kugbasi dograyin ve yagda 30 dk.ya yakin kisik ateste ¢coklinceye kadar yakmadan
kavurun.[?lsoganlarin gabuk ¢ékmesi igin tuzunu ilave edin[?]

Sogana, 2 kepge tavuksuyundan dékin, 3 yemek kasigi sumak ve 1 tath kasigi kimyon ilave edin karigtirin.
Tavuklarida ilave edin, sumagin tadini almasi igin kisik ateste 10dk. pigirin

Tavuklar sGzip ¢ikartin ve bir firin tepsisine dizin, kalan sumagi Gzerine serperek orta 1sili firinda kizartin.
Pideleri 1slatmak icin, sodanl sosa batirip ¢ikartinve bagka bir firin tepsisine dizin.

Pidelerin Gzerini sodanl sos ile kaplayin

En Uste kizarmig tavuklar dizin.

Sicak firnda 10 dk. tutup ¢ikartin.

Kavurdugunuz bademleri tizerine serperek servis yapabilirsiniz.
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