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MURDUM ERIKLI PAY

PAY HAMURU

2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1/2 cay bardagi siviyag
1/2 paket margarin
Yeterince un o
ICINE KOYMAK IGIN:
1 kilo mirdim erigi

1,5 su bardagi tozseker
1/2 su bardagi ceviz igi

Yumurtayi tozseker ile iyice ¢irpip, erittigimiz sicak margarin yagi ile karistirdiktan sonra, siviyadi, vanilyayi ve
kabartma tozunu ilave edelim.

Sertce bir hamur oluncaya kadar un ekleyip, iyice yogurduktan sonra, 10 dakika dinlendirelim.

Erikleri ikiye ayirip, ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra, tUzerine tozseker ilave ederek 5-10 dakika bekletelim.
Erikler sulaninca, ihtiyag varsa 1/2 ¢ay bardagi kadar su katip, koyu bir kivama gelinceye kadar pisirerek,
ocaktan indirelim.

Hamurdan elma blydkliginde bir parca ayirdiktan sonra, kalanini elimizle bastirarak yagladigimiz tart kalibina
yayalm.

Uzerine soduyan erik regelini yayalim.

Ayirdigimiz hamurdan kenarlarina ve tizerine istedigimiz sekilde susler yapip, 6nceden isittigimiz 180 ° C&apos;li
firnda renk alincaya kadar pisirelim.

Finndan ¢ikarip, Gzerine kiyilmig cevizleri serpelim. llininca, dilimleyerek servis yapalim.
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